
КЛЮЧИ – мах 29 баллов (22 баллов – тест; 7 баллов – творческое задание) 

Всероссийская олимпиада школьников по технологии 

2022- 2023 учебный год 

Раздел «Культура дома. Декоративно-прикладное творчество» 

7-8 класс (девочки) 

№ 

п/п 
Ответы 

Кол-во 

баллов 

1.  3D печать 1 

2.  Павловопосадские шали или платки. 1 

3.  а) овощи 1 

б) Употребление овощей повышает усвояемость белков и углеводов. В овощах 

содержится много витаминов, они богаты минеральными солями, органическими 

кислотами, сахаром, клетчаткой. 

1 

в) например: борщ, витаминный салат, морковные котлеты и т.п. 1 

4.  а) шёлк 1 

б) натуральные волокна животного происхождения 1 

в) например: блуза, постельное бельё, платье 1 

5.  валяние 1 

6.  светлые и однотонные обои в значительной степени визуально расширяют 

пространство комнаты. 

1 

7.  Леонардо да Винчи 1 

8.  1 - колба 

2 - стержень 

3 - острие 

4 - длинный желобок 

5 - короткий желобок 

6 - лыска 

7 - ушко 

1 

9.  

 

3 

10.  Решение: Так как обхват бёдер 88 см, а ширина ткани 80 см, нам понадобиться 

две длины юбки по 60 см и два припуска по 10 см. Итого: (60+10)х2=140 см. 

Ответ: 1м 40 см 

1 

11.  1. Шов вподгибку с закрытым срезом.  

2. Шов вподгибку с открытым срезом. 

3. Шов соединительный стачной взаутюжку. 

3 

12.  Человек-

человек 

Человек-

техника 

Человек-

природа 

Человек-

знаковая 

система 

Человек-

художественный 

образ 

учитель 

администратор 

крановщик 

инженер-

механик 

эколог 

агроном 

кассир 

программист 

дизайнер 

кондитер 

 
 

1 

13.  экологически чистые продукты 1 

14.  Решение: 

за 2 дня похода расходуется 35*2*3 = 210 пакетиков чая. Разделим 210 на 100: 

210 : 100 = 2,1. 
Значит, нужно купить 3 пачки чая. 
Ответ: 3 пачки чая 

1 

15.  Творческое задание 

а) например, блины со сметаной, яйцо, кофе. 

1 

б) мука пшеничная, разрыхлитель или дрожжи, яйца, масло растительное, 

ванилин, соль, сметана, масло сливочное, молоко, кофе в зернах, соль, сахар, 

хлеб. 

1 

в) сито, миксер, миска, сковорода, доска разделочная, ложка, лопатка поварская, 1 



ножи, турка и кофемолка для приготовления кофе, ковш для  варки яиц. 

г) Технология приготовления блинов: 

1. Налить в подходящую ёмкость молоко комнатной температуры, вбить туда 

яйца, добавить соль и сахар. 
2. Постепенно подсыпать муку, при этом помешивая, чтобы не получалось 

комочков. Довести до консистенции нежирной сметаны. Добавить 

разрыхлитель или дрожжи. 
3. Всё размешать, оставить на 15–20 минут и потом добавить растительное 

масло. 
4. На сильно раскалённую сковороду налить немного масла и жарить блины. 
5. Подавать со сметаной. 

2 

д) Возможен такой вариант сервировки: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 

 

 


